
Via Luparia 14,15030 San Martino di Rosignano M.to 
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tel: 0142.488214 - 0142.690064

Fax: 0142.488748 

e-mail: segreteria@luparia.it
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LE LEZIONI si svolgono dal lunedì al venerdì con tre rientri pomeridiani. Mensa  interna. 

LA SEGRETERIA riceve da lunedì a venerdì dalle 10.00 alle 12.00  

Il Dirigente scolastico riceve previo appuntamento telefonico. 

Sul sito internet è possibile trovare le informazioni circa gli  orari di udienza settimanale dei 

docenti, l’elenco dei coordinatori e segretari dei consigli di classe, l’elenco dei libri di testo. 

ITAS LUPARIA 
Istituto Tecnico Agrario 

“Imparare è un’esperienza,  

tutto il resto è informazione”. 

A. Einstein



I.T.A.S. “Vincenzo Luparia” 

San Martino di Rosignano 

Istituto tecnico 

SETTORE AGRARIO 

Sede Aggregata 

“ISTITUTO SUPERIORE LEARDI” 

CASALE MONFERRATO 

Come trovarci 



Le attività di progetto. 

Alcuni dei nostri progetti: 

Fiere e manifestazioni 
Frutteto didattico 
Sentieri a tema e mountain bike 
Birra  
CAI ed escursionismo 
ECDL e Trinity 
Patentini trattrici 
e attrezzature 

Chi è il perito Agrario 

E’ UN ESPERTO IN GRADO DI: 

 Collaborare alla realizzazione di processi produttivi ecosostenibili, vegetali e

animali, applicando i risultati delle ricerche più avanzate.

 Controllare la qualità delle produzioni sotto il profilo fisico-chimico, igienico

ed organolettico.

 Individuare esigenze locali per il miglioramento dell’ambiente mediante con-

controlli con opportuni indicatori e intervenire nella protezione dei suoli e delle

strutture paesaggistiche, a sostegno degli insediamenti e della vita rurale.

 Intervenire nel settore della trasformazione dei prodotti attivando processi

tecnologici e biotecnologici per ottenere qualità ed economicità dei risultati e ge-

stire, inoltre, il corretto smaltimento e riutilizzazione dei reflui e dei residui.

 Controllare con i metodi contabili ed economici le predette attività, redigendo

documenti contabili, preventivi e consuntivi, rilevando indici di efficienza ed e-

mettendo giudizi di convenienza.

 Effettuare operazioni catastali di rilievo e di conservazione; interpretare car-

te tematiche e collaborare in attività di gestione del territorio.

 Collaborare nella gestione delle attività di promozione e commercializzazione

dei prodotti agrari ed agroindustriali.

 Collaborare nella pianificazione delle attività aziendali facilitando riscontri

di trasparenza e tracciabilità.



MATERIE CLASSE I CLASSE II 

Lingua e letteratura italiana 4 4 

Lingua inglese 3 3 

Storia e Geografia 2+1 2 

Matematica 4 4 

Diritto ed economia 2 2 

Scienze della terra e biologia 2 2 

Fisica 2 3 

Chimica 2(1) 3(1) 

Tecnologie e tecniche di 

rappresentazione grafica 

2(1) 3(1) 

Scienze e tecnologie applicate 0 3(3) 

Azienda Agraria 3 0 

Tecnologie informatiche 3(2) 0 

Religione cattolica 

o attività alternative

1 1 

Scienze motorie e sportive 2 2 

L’ ISTITUTO TECNICO AGRARIO LUPARIA, di durata quinquennale,  

prevede un biennio, in grado di fornire a tutti gli allievi una preparazione di base 

ed un Triennio con due diverse articolazioni di studio: “Produzioni e trasfor-

mazioni” e “Viticoltura ed enologia” . 

Biennio 
Nei due anni iniziali prevalgono le discipline di istruzione generale 

(matematica, italiano, inglese) ai fini dell’assolvimento dell’obbligo di istruzio-

ne; viene consolidata ed ampliata la preparazione conseguita nella Scuola Media 

e vengono sviluppate nuove competenze nell’area tecnico – scientifica.  

In particolare fin dal primo anno con la disciplina “Scienze e Tecnologie appli-

cate” i futuri periti vengono indirizzati sui contenuti delle due specializzazio-

ni ,in modo da mantenere costante il raccordo tra Biennio e triennio.  

Studiare: il biennio comune 

Le ore fra parentesi prevedono attività laboratoriale 

Il Convitto "V. Luparia" è una struttura 

pubblica, unica in provincia di Alessandria, 

annessa all'Istituto, che offre sia il servizio 

convittuale, sia quello semi-convittuale,con 

opportunità di studio, di svago, di sport 

all’interno di un ambiente sereno, stimo-

lante e dinamico. Importantissima è la fun-

zione educativo-formativa dell'istituzione 

che affianca e completa quella svolta dai 

docenti dell'Istituto. 

Il Convitto. 

Il convitto, quale luogo di cresci-

ta personale, civile e culturale, ha 

il compito di fare acquisire com-

petenze e valori in grado di for-

mare cittadini consapevoli che la 

libertà personale si realizza nel 

rispetto dei diritti degli altri a-

dempiendo ai propri doveri.  



L’Azienda agraria 

L’Istituto dispone dei 

laboratori di: 

Azienda agraria  
Chimica 
Informatica  

Scienze  

Trasformazione prodotti 

Palestra 
Microbirrificio 

I laboratori dell’Istituto 



MATERIE CLASSE 
III 

CLASSE 
IV 

CLASSE 
V 

Lingua e letteratura italiana 4 4 4 

Lingua inglese 3 3 3 

Storia 2 2 2 

Matematica 3 3 3 

Complementi di matematica 1 1 - 

Produzioni animali 3 3 2 

Religione cattolica o attività alternative 1 1 1 

Scienze motorie e sportive 2 2 2 

Produzioni vegetali 5 4 4 

Trasformazione dei prodotti 2 3 3 

Economia, estimo, marketing e legislazione 3 2 3 

Genio rurale 3 2 - 

Biotecnologie Agrarie - 2 3 

Gestione dell’ambiente e del territorio - - 2 

Ore in compresenza (laboratorio) 8 9 10 

TOTALE 32 32 32 

Articolazione : 

“PRODUZIONI E TRASFORMAZIONI”

Vengono approfondite le problemati-

che collegate all’organizzazione delle 
produzioni animali e vegetali, alle tra-

sformazioni e alla commercializzazione 

dei relativi prodotti, all’utilizzazione 
delle biotecnologie.  

Studiare: il triennio 

Vengono approfondite le 
tematiche inerenti la coltivazione e 
la difesa della vite e la 
trasformazione e 
commercializzazione del prodotto 
ottenuto.

Articolazione : 

“VITICOLURA ED ENOLGIA”

Studiare: il triennio 

MATERIE CLASSE
III

CLASSE
IV

CLASSE
V

Lingua e letteratura italiana

Lingua inglese

Storia

Matematica

Scienze motorie e sportive

Religione Cattolica o attività alternativa

Produzioni animali

Produzioni vegetali

Trasformazione dei prodotti

Economia, Estimo, Marketing e legislazione

Genio rurale

Biotecnologie agrarie

Gestione dell’ambiente e del territorio

Viticoltura e difesa della vite

Enologia

Biotecnologie vitivinicole
Totale ore settimanali (di cui in compresenza)
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